[}
Scolarest

PARTAGE | PROXIHITE

LUNDI

ENTREE DU JOUR
I I
! I
I I
I I
I I
| i
PLAT DU JOUR ! Cordon bleu :
I I
I I
I I
I I
I I
[} _________________________!
T a
I I
I I
| i
LEGUMES ! . A !
| Petits pois carottes !
D'ACCOMPAGNEMENT | |
| i
I I
I I
| _!
——————————————————-
i
LAITAGE DU JOUR : Yaourt sucré Bio
I
I
b
It !
I I
Ad |
DESSERT DU JOUR : Clémentine :
| i
I I
] _________________________!
LT K
| Moelleux chocolat !
GOUTERS i Fromage blanc sucré i
I I
: Compote :
I I

Agriculture Biologique

‘\fc,;’“/ 'iande de porc frangais

(@ Recette du chef

{3’ Produit de saison

e Plat végétarien §;@
-

Bleu Blanc Coeur

S
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
AN

SEMAINE DU 04 AU 08 NOVEMBRE 2024

Boulette de soja sauce

Tandoori

Purée de légumes Bio

Fromage fondu
Mousse au chocolat

Pain & beurre

1
| |
I I
| |
I Yaourt aromatisé I
I I
| |
| Banane |
I I

MERCREDI

JEUDI

I
]
I
|
! Riz Bio
I
]
I
]
I
]

Pain
Fromage a tartiner

Jus d'orange

Pain au lait

I

|

! Petit suisse aux fruits
E Clémentine

I

VILLE d']%lRMONT

VENDREDI

Potage de potiron

Filet de colin sauce aurore

Haricots verts persillés /

Coquillettes Bio

Tarte normande

Galette aux céréales

]
|
|
Lait nature !
|
Pomme |

|

CEufs Plein Air

Label rouge

Région ultrapériphérique

Viande bovine francaise @

Indication Géographique
Protégée (IGP)

Appellation Origine Contrélée

Péche responsable

Q

Produit local

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale

(HVE)



oS = LE MENU DE LA SEMAINE _ Virre M B
AN

SEMAINE DU 11 AU 15 NOVEMBRE 2024

(%)
Scolarest
PARTAGE | P

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR Carottes rapées Bio vinaigrette
1 | |
| | i
: %\fﬂf Sauté de porc sauce : :
| charcutiere v | i
PLAT DU JOUR Pizza au fromage | Couscous boeuf A A N | Filet de colin sauce Camarguaise |
! Sauté de dinde sauce ! !
i charcutiére i i
I I I
I I I
_________________________ 1 S |
T T T ooy [TTTT T T T s sy
I I I
I I I
I I I
LEGUMES | . . . i i
Salade verte i 1 Couscous légumes et semoule Julienne de légumes /Blé Bio | | Ratatouille / Pommes vapeur |
D'ACCOMPAGNEMENT : : !
; B ;
i i i
LAITAGE DU JOUR Mimolette
DESSERT DU JOUR Liégeois vanille Moelleux au chocolat
T T T T T TTTTTT L T TTTTTTTT
Brownie ! Pain Croissant ! Sablé chocolat :
| I I
GOUTERS Lait nature | Tomme Petit suisse sucré i Yaourt a boire i
| I I
| I I
Poire i Jus d'orange Clémentine i Pomme i
5 g%
Agriculture Biologique m Produit de saison ‘i‘ yg} dlein Air \;f..-af_/ Viande bovine francaise Péche responsable i@f Appellation Origine Protégée
ke : Indication Géographique ==, Haute valeur environnementale
?i‘@{ Viande de porc frangais Plat végétarien Label rouge @;@ {Q o @ Produit local Fary
) Protégée (IGP) Nl (HVE)
m L. s . - . Certification environnementale
Recette du chef [leil Bleu Blanc Coeur Région ultrapériphérique Appellation Origine Controlée

de niveau 2
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Scolarest

PARTAGE | PROXIHITE

LUNDI

ENTREE DU JOUR
I
I
|
I
| Chipolatas
PLAT DU JOUR 1
| Saucisse de volaille
I
I
I
I
I
1
P mmmmmmmmmmmmm—eees
!
LEGUMES I . .
i Petits pois carottes
D'ACCOMPAGNEMENT \
I
I
I
I
I
!
LAITAGE DU JOUR ] Tomme Bio
I
I
I
|
S
|
DESSERT DU JOUR : Compote
!
]
e
Génoise abricot
GOUTERS Petit suisse sucré

Jus d'orange

==

‘?’2&5‘/ Viande de porc frangais

Recette du chef

Agriculture Biologique (3 @ Produit de saison

e Plat végétarien

~

= LE MENU DE LA SEMAINE

>

SEMAINE DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024

CEuf dur mayonnaise

Curry de légumes et riz

Yaourt Bio sucré

Beignet chocolat

Pain & confiture

Fromage blanc
Clémentine

Sauté de boeuf sauce

Raclette porc

(B}
I
1
1
1
1
1
1
1
provencale i
1
1
1
1
1
11

| Raclette volaille

Epinards béchamel

]
I 1
I 1
I 1
i i
i et i
] i
: Torsades Bio h
I 1

Pain Pain au chocolat

I (B} I
I (I} ]
i i |
! Fromage a tartiner i Petit suisse aromatisé !
I (B} I
! Jus de pomme i |
I (I} ]

VILLE . d'l;lRMONT

VENDREDI

Potage potiron

e

Filet de lieu sauce normande

Gratin de chou fleur / Semoule

Bio

Créme dessert vanille

Petits beurre
Lait
Pate de fruits

CEufs Plein Air

@_&% Label rouge

Viande bovine frangaise Péche responsable
Indication Géographique . y

L @ Produit local (
Protégé (IGP) &

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2
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Scolarest

PARTAGE | PROXIMITE

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

%
[0]
3
<}
=)
o
[
j=
o
=

GOUTERS

Pain confiture
Fromage blanc

Jus de pomme

Agriculture Biologique

=

Ll Recette du chef

‘\éﬁ?[ Viande de porc frangais

(3 a Produit de saison

@ Plat végétarien

RN
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLEL%ERMONT
A D)

SEMAINE DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2024

Potage carottes

Lasagnes de légumes

Salade verte

Petit suisse fruits Bio

Eclair vanille

CEufs Plein Air

@_{_@ Label rouge

MERCREDI JEUDI VENDREDI

R6ti de porc au jus

i
1
1
1
1
1
|

. . . | Filet de saumon sauce aurore
Ré6ti de dinde au jus I
1
1
1
1
1
1

i i
i i
i |
[ Courgettes persillées / Pomme |
| Julienne de légumes / Riz Bio | Carottes cuisinées / Blé Bio
! vapeur Bio !
i i
i i
i i
i i

Brie
i i i
A i . 'Y
: Kiwi I Velouté fruits ! Clémentine
I 1 I
I [ I
I 1 I
| e e e N 1
""""""""""""""""""""""""""" i‘"“"““"““"“""': i"“‘““““““““““' [T T T
: Madeleine b Pain beurre Pain au lait i
|
! Lait i Petit suisse sucré Yaourt sucré |
I 1 1
i Orange i i Compote Jus d'ananas i
[} 11 1

Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

Indication Géographique @
Protégé (IGP)

Produit local

de niveau 2
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Scolarest

PARTAGE [ PROXIHITE

LUNDI

Agriculture Biologique {3’ Produit de saison

\,f?;g/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien

w

Recette du chef

ENTREE DU JOUR
Sauté de veau sauce vallée
PLAT DU JOUR
d'Auge
LEGUMES Haricots verts / Pommes
D'ACCOMPAGNEMENT vapeur Bio
LAITAGE DU JOUR Carré de I'Est
DESSERT DU JOUR Tarte aux poires
Moelleux chocolat

GOUTERS Fromage blanc sucré

Jus de raisin

>~

~

LE MENU DE LA SEMAINE _
>

SEMAINE DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024

Betteraves vinaigrette

Tortelloni Bio mozzarella sauce

créeme

Coulommiers Bio

Sd

Pomme

Pain & beurre
Yaourt sucré

Clémentine

CEufs Plein Air

@;@ Label rouge

MERCREDI

JEUDI

Carottes rapées Bio vinaigrette

Emincé de poulet sauce

basquaise

Bolognaise

Gratin de brocolis / Blé Bio

Torsades Bio et rapé

Cantal

Ad .
Mousse au chocolat Kiwi
! . .
| Croissant Pain
| . . .
! Petit suisse sucré Edam
|
| Compote Jus d'orange
|

1Y

Viande bovine francaise

Indication Géographique

Protégé (IGP)

Péche responsable

I
‘9 Produit local

CE2

VILLE d']%RMONT

VENDREDI

e

Quenelles de brochet sauce

normande

Julienne légumes / Riz Bio

Petit suisse aux fruits

Ad

Ananas

Galettes aux céréales

Lait nature

Pomme

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2
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<
OOO - LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE d‘ ERMONT
~ e
SEMAINE DU 09 AU 13 DECEMBRE 2024 g
Scdlarest

GOUT ['PARTAGE PROXIMITE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Y] o
ENTREE DU JOUR Potage légumes + rapé Macédoine mayonnaise Choux blancs aux pommes
i
e @ > e
Filet de colin meuniére et Boulette de soja sauce Sauté de dinde sauce Estouffade de boeuf sauce au
PLAT DU JOUR Filet de hoki sauce créme
citron Pizzaiolo Dijonnaise poivre
Gratin de courgettes
LEGUMES Chou fleur béchamel / Semoule
Riz Pennes Bio Purée de pomme de terre Bio et
D'ACCOMPAGNEMENT Bio
Boulgour Bio
LAITAGE DU JOUR Petit suisse sucré Camembert Fromage blanc sucré
LY | od
DESSERT DU JOUR Compote Bio Donut's Clémentine lle flottante Kiwi
""""""""""""" T T TT T TTTTTTTAIrTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT T
Pain i Biscuit fourré fraise | Pain barre de chocolat Pain & beurre i Brioche |
| | | I
GOUTERS Tomme i Fromage blanc sucré | Yaourt sucré Petit suisse aux fruits i Lait |
| | | I
Jus d'orange i Poire i Banane Compote i Clémentine |
_________________________ o N B B
4 L . . R e . . - .
Agriculture Biologique {Bi Produit de saison L&7 Eufs Plein Air /' Viande bovine francaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
Indication Geographique @ Haute valeur environnementale
\lff,;y Viande de porc frangais Plat végétarien @;@ Label rouge . 9 Produit local
Ly - Protégé (IGP) (HVE)
i‘, *'f Certification environnementale
: Recette du chef CE2

de niveau 2
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Scolarest

PARTAGE | PROXIHITE

LUNDI

ENTREE DU JOUR Tarte au fromage
B
=
Chipolata
PLAT DU JOUR ) )
Saucisse de volaille
LEGUMES L .
Carottes cuisinées / Lentilles
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR
DESSERT DU JOUR Velouté fruits
Pain pate a tartiner
GOUTERS Yaourt sucré
Poire

Agriculture Biologique 6’ Produit de saison

=

I il Recette du chef

*\f/c,i’;_‘/ Viande de porc frangais

Plat végétarien
VEGETARIEN.

>

~ LE MENU DE LA SEMAINE _
S

SEMAINE DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024

Potage potiron

Pizza fromage

Salade verte

Yaourt Bio sucré

o
o
3
[0)
3
=4
>
[0]

Pain & beurre

Compote

I
i
Petit suisse fruits |
I
I
I
I

CEufs Plein Air

@i@ Label rouge

MERCREDI

JEUDI

Emincé de poulet sauce curry

Courgettes persillées / Riz Bio

Petit suisse aux fruits

8d

Banane

Croquant coco
Fromage blanc sucré

Orange

Repas de Noél

Viande bovine francaise

Indication Géographique

Protégé (IGP)

Péche responsable

Produit local

VILLE M d ERMONT
‘ks

VENDREDI

Bolognaise de thon

Torsade Bio + Rapé

Yaourt aromatisé Bio

8d

Ananas

Madeleine
Lait
Clémentine

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale

(HVE)
Certification environnementale

de niveau 2



N
o0 ~ LE MENU DE LA SEMAINE _
X

U
o VILLE&i d ERMONT
VACANCES SCOLAIRES SEMAINE DU 23 AU 27 DECEMBRE 2024 i
[52]
Scolarest
ENTREE DU JOUR Potage poireau + rapé Crépe fromage
©n | @ @
PLAT DU JOUR Poulet réti sauce provengale Falafels Bio sauce tartare Hachis parmentier (Purée Bio) Filet de lieu sauce creme
LEGUMES Brunoise de légumes /
Petits pois carottes Salade verte Brocolis / Riz Bio
D'ACCOMPAGNEMENT Coquillettes Bio
LAITAGE DU JOUR Camembert Bio Mimolette Yaourt Bio sucré
DESSERT DU JOUR Tarte aux poires Mousse au chocolat Orange {3 J\ Kiwi
. ; Gttt 0Tt
Génoise abricot | Croissant Pain | Gaufrette vanille
_ I . . I
GOUTERS Fromage blanc sucré : Petit suisse fruits Fromage & tartiner i Lait
I I . .
Compote i Pomme Jus d'ananas i Clémentine
S R

CEufs Plein Air Appellation Origine Protégée

e
Viande bovine francaise Péche responsable

Agriculture Biologique {3’ Produit de saison

Indication Géographique Ve, . Haute valeur environnementale
.7 Viande de porc frangais Plat végétarien
o/
eresy Protégé (IGP) (HVE)

} Certification environnementale
[ Recette du chef CE2

@;@ Label rouge Produit local

de niveau 2
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VACANCES SCOLAIRES
(%)
Scolarest
ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR Sauté de veau marengo
LEGUMES
Pommes campagnardes
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Petit suisse aromatisé Bio
DESSERT DU JOUR Ananas 6 a‘
Brioche
GOUTERS Lait nature
Compote

Agriculture Biologique (3i Produit de saison

Recette du chef

\fe,;g/ Viande de porc frangais @ Plat végétarien

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
A

Semaine du 30 Décembre 2024 au 03 Janvier 2025

Betteraves vinaigrette

LY

Chili sin carné

Riz Bio

Brie

Liégeois chocolat

Pain beurre

Fromage blanc et sucre

Clémentine

CEufs Plein Air

@;@ Label rouge

MERCREDI

e
Viande bovine francaise Péche responsable

Indication Géographique

Protégé (IGP)

JEUDI

Velouté légumes + cro(tons

Lasagnes

Salade verte Bio

Poire

Madeleine

Petit suisse sucré

Orange

@
‘9 Produit local

VILLE M d ERMONT
‘kﬁ

VENDREDI

Carottes rapées vinaigrette

Filet de cabillaud sauce

ciboulette

Purée de légumes Bio + rapé

Tarte normande

Pain
Fromage a tartiner

Jus de pomme

Appellation Origine Protégée

. Haute valeur environnementale

(HVE)

Certification environnementale

de niveau 2



